


MUNCHNER LEBENSART ...

Nur einen Steinwurf vom Viktualienmarkt doch
erstaunlich weit ab vom Touristentrubel und
Grol3stadt-Gedrange liegt unser Wirtshaus & Garten
Zum Straubinger. GenieRRen Sie dort die moderne
Miunchner Lebensart und heimische Produkte, die
mit Herz und Verstand zubereitet und serviert werden.

Raum fur Sie und lhre Gaste!

Mittendrin — Wirtshaus mit 120 Platzen

Mittendrin und ganz fir sich — Marktstuberl mit 30 Platzen
Naherholung mittendrin — Stadtbiergarten mit 130 Platzen
Vergnugen mittendrin — Winterzauber mit 40 Platzen

... NUR EINEN STEINWURF VOM VIKTUALIENMARKT
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WIRTSHAUS ...

Wie beschreibt man diese unwider-
stehliche Wirtshaus-Atmosphare?

Urgemutlich, typisch munchnerisch,
herzerfrischend und heiter,
quicklebendig und turbulent.

Passt bestens fur Reservierungen
von 1-60 Personen.
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MARKTSTUBERL ...

Unbeschwerte Genuss-Momente in
geselliger Runde. Abseits vom
Wirtshaustrubel, mittendrin oder ganz
fur sich (Umsatzgarantie € 1.200.-).

Passt bestens fur Reservierungen
von 1-30 Personen.
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STADTBIERGARTEN ...

Entschleunigung auf Bayrisch.
Raus aus dem Alltag, rein ins Grun!

VORSPEISENBRETTL mittig auf dem Tisch
hausgebeizter Lachs, Obatzter, Radieserlfrischkase,
Weilbier-Quiche, Sudtiroler Speck, Gemusesticks,
Radi, Rauchpeitsch’n, Brotauswahl

pro Portion € 8,00
Breze dazu € 1,30
UNFASSBAR

Hacker-Pschorr Munchner Hell
aus dem Holzfassl zum Selberzapfen

30l Eichenfassl € 225,00
501 Eichenfassl € 380,00

Bitte vorbestellen. Kleine Fasser auf Anfrage.

[—-E?f?'? b=eag ) Wirtshaus & Garten

— - m
ZUM STRAUB]NGER Blumenstralle 5, 80331 Munchen Tel. +49 89 23 23 83 0, Fax. +49 89 23 23 83 20 www.zumstraubinger.de, info@zumstraubinger.de




Gebratene Ringelbeete,
Ziegenkase-Krustl, Petersilien-Pesto,
bunte Kresse

SO

Rosa gebratener Kalbstafelspitz,
Pfifferlings-Strudel, geschmorte Butter-
wurzeln, Schnittlauchsauce

Vegetarische Alternative:
Steinpilz-Tascherl, Mangold,
Kirschtomaten, Almkase, braune Butter

(kann saisonal wechseln)

SO

SuBer Obazda
Biotopfen, fruchtiger Vitaminschlag,
weilles Schoko-Crumble

ERFOLGSREZEPT

/\ ﬁ AT
PDl_E=sef W) \virtshaus & Garten

o i
ZUM STRAUB]NGER Blumenstralle 5, 80331 Munchen Tel. +49 89 23 23 83 0, Fax. +49 89 23 23 83 20 www.zumstraubinger.de, info@zumstraubinger.de




Vorspeisenbrettl mittig auf dem Tisch
hausgebeizter Lachs, Obatzter, Radieserl-
frischkase, Weilbier-Quiche, Sudtiroler Speck,
Gemusesticks, Radi, Rauchpeitsch'n,
Brotauswahl (ofenfrische Breze dazu pro Stiick € 1,30)

SO

Das Beste vom Spanferkl
knuspriges Haxerl & Braten, Natursafterl,
Krauter-Semmelknodel, Butterwurzeln

Vegetarische Alternative:
Steinpilz-Tascherl, Mangold,
Kirschtomaten, Almkase, braune Butter

(kann saisonal wechseln)
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Kugelrund, Dreierlei Bauerhofeis
aus frischer Landmilch

IN MUNCHEN DAHOAM
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Offnungszeiten
Montag 17:00-00:00 Uhr

Dienstag bis Samstag
10:00-00:00 Uhr

Sonntag 11:00-23:00 Uhr

Wir kummern uns personlich
um lhre Genuss-Momente.
Rufen Sie uns an!

BlumenstralSe 5
80331 Munchen

Telefon 089 2323830
Fax 089 23238320

iInfo@zumstraubinger.de
www.zumstraubinger.de

... KOMMT'S VORBEI!
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Wir zimmern Genuss-Momente

des Munchner Lebensgefuhls.
Erfrischende Orte, mittendrin,

mit den Menschen, fur die s
Menschen ... Die pure Freude! LRBRELN

Convivium Gastronomie

Sie sind gespannt auf unsere Partner-Betriebe? Rufen Sie uns
an. Wir kummern uns personlich um Ihre Genuss-Momente! [,
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Ihr Hermann Zimmerer : '
Convivium Gastronomie CONVIVIUM
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