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GENUSS-MOMENTE MITTENDRIN

QUALITÄT IN BAYERN VERWURZELT



Kräftige Rinderbrühe  
lockerer Leberknödel, Lauchzwiebeln  € 7,60
beef broth with liver dumpling, spring onions

Grüne Suppe
junge Erbsen, Minzöl  € 7,90
greeen soup, young peas, mint oil 

Gärtner-Salat 
Blattsalate, Wildkräuter, Buttermilch-Dressing, geröstete Kerndl, Brotkrusteln  € 10,50
gardener’s salad of lettuce, wild herbs, buttermilk dressing, roasted seeds, croutons

Ziegenkäse vom Grill 
bunter Gartensalat, Aprikosen-Rosmarin-Kompott € 19,00
grilled goat’s cheese , gardener's salad of lettuce, apricot rosmary compote

Gebeizter Saibling
Salathäuferl, grüner Spargel, Tomaten-Gel  € 18,50
marinated char, leaf salad, green asparagus, tomato gel

Gartenarbeit 
Blattsalate, gebratene Pilze, frische Trüffelscheiben, Buttermilch-Dressing,
knusprige Brotkrusteln  € 19,90
lettuce, roasted mushrooms, fresh truffle, buttermilk dressing, croutons

Burrata aus Bayerischer Milch 
zarte Kartoffel-Nockerl, kräftiger Tomatensugo, Pistazien-Pesto  € 19,40
creamy burrata cheese made of Bavarian milk, soft potato gnocchi, spicy tomato sugo, pistacho pesto 

Saftiger Chiemgauer Perl-Emmer
gebratene Waldpilze, geschmolzener Bergkäse, gegrillter Dotter vom Landei, 
Bimi, frische Trüffelscheiben  € 21,00
juicy Bavarian emmer wheat with sautéed forest mushrooms, 
grilled free-range egg yolk, bimi, chip of alpine cheese

Gefüllte Teigtascherl
frischer Spargel, Frühlingslauch, Aromatomaten  € 18,50
stuffed pasta, fresh asparagus, spring onions, aroma tomatoes

Hausgemachte Topfen-Spätzle 
würziger Bergkas aus der Naturkäserei Tegernseer Land, 6 Monate gereift, Röstzwiebeln  € 15,50
home-made "spaetzle" noodles, aromatic mountain cheese from the dairy Tegernsee valley, matured for 6 months, 
fried onions

AM GÄRTNERPLATZ

Unsere Allergiekarte liegt schriftlicher Form zur Einsichtnahme bereit.
Fragen Sie unsere Service-MitarbeiterInnen.



Straubingers Rindssauerbraten 
eingelegtes Bürgermeisterstück, weißes Bohnenpüree, marinierte Zwiebeln, 
Liebstöckel-Pesto, gerösteter Pumpernickel  € 24,50
marinated pot roast of beef, white bean mash, marinated onions, lovage-pesto, roasted pumpernickel

Wiener Schnitzel aus der Kalbshüfte 
Röstkartoffeln, Lauchzwiebeln, kaltgerührte Preiselbeeren, Zitrone € 31,00
"Wiener schnitzel" of veal, with fried potatoes, leek, cold stirred cranberries, lemon

Straubi Schnitzel 
Schweinerücken, Speck-Breznbrösel-Kruste, Kartoffel-Rucola-Salat  € 19,00
pork "schnitzel" in a bacon-pretzel crust with potato-rocket salad 

Gewürz-Maispoularde
Ofen-Peperonata, Curry-Alblinsen, Kräuter-Dip   € 23,50
spicy corn chicken breast, oven peperonata, curry lentils, herb dip

Paillard vom Bayerischen Rind
würziger Kartoffelschmarrn, Frühlingsgemüse, Rotweinjus  € 29,00
paiilard of Bavarian beef, spicy potato casserole, spring vegetables, red wine gravy

1/2 Haxe vom Hällischen Landschwein – wochentags erst ab 17:00 Uhr
Kartoffelknödel, Biersafterl  € 19,00
one half crispy pork knuckle, dark beer gravy, potato dumplings

Schwäbisch-Hällischer Landschweinsbraten 
Kartoffelknödel, Biersafterl, Krusterl  € 17,00
juicy roast Swabian-Hall pork straight from the oven, potato dumplings, gravy

1/4 Lugeder Ente aus dem Rohr  – wochentags erst ab 17:00 Uhr 
Kartoffelknödel, Blaukraut, Entensafterl  € 21,50
one quarter Bavarian duck straight from the oven, potato dumplings, gravy
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Festschmaus-Pfanne 
mittig auf dem Tisch serviert

wochentags erst ab 17:00 Uhr – ab 2 Personen –  € 26,50 pro Person
Resche Ente vom Geflügelhof Lugeder, knusprige Schweinshaxe,

 Rostbratwürstl, Blaukraut, Butterwurzeln,
Kartoffelknödel, Bratensauce 

meat selection served in the middle of the table – for 2 or more persons – price per person
 roast duck, crispy pork knuckle, roast sausages, 

red cabbage, potato dumplings, gravy

Alle angegebenen Preise sind Endpreise in Euro inklusive der aktuell geltenden gesetzlichen 
Umsatzsteuer.



Kafferösterei 
Wolfratshausen

Hofbräuhaus 
-Kunstmühle Obstbauer, Fränkische Schweiz

AUSFLUG INS GRÜNE

UNSERE PARTNER AUS DER REGION

DAS GUTE LIEGT SO NAH!

Frische Zutaten, regionale Produkte und heimische Rezepte 
kompetent und schnörkellos auf den Teller gebracht.

 Diese Philosophie verfolgen wir schon seit vielen Jahren
 und vertrauen auf das Qualitätsversprechen

unserer ausgesuchten Lieferanten.

"Wir suchen und finden für Euch heimische Zutaten in Premium-Qualität."

HERMANN ZIMMERER



Bio-Wirtshauslaiberl  € 2,70
mini-loaf of organic sourdough bread

Kulinarischer Zeitvertreib 
Stremel-Lachswürfel mit Honig-Senf, gegrilltes mariniertes Gemüse, Hummus mit 
Haselnussöl, Mini-Pflanzerl, Kaminwurzen, Obazda, Tegernseer Bergkas 
& 2 Stück Bio-Brotlaiberl  € 20,00
stremel salmon, honey mustard, antipasti vegetables, hummus hazelnut oil, mini meatballs, 
Bavarian cold cuts, "Obazda" of soft mixed cheeses, mountain cheese from Tegernsee, 
2 mini-loafs of organic sourdough bread

Bayerischer Wurstsalat
Regensburger, Essig-Sud, Gurkerl, rote Zwiebeln, Bio-Brotlaiberl  € 15,50
Regensburg-style sausage in vinegar dressing with pickled cucumbers and red onions,
organic sourdough bread
vollendet mit Tegernseer Bergkas  € 18,50
with aromatic mountain cheese from Tegernsee valley

Obazda 
grupfter Brie, rote Zwiebeln, Radieserl, Bio-Brotlaiberl  € 12,50
"Obazda" of soft mixed cheeses, red onions, radishes and mini-loaf of organic sourdough bread

Lauwarmer Schweinsbraten 
vom Schwäbisch-Hällischen, geriebener Kren, Krautsalat  € 16,00
warm roast Swabian-Hall pork, fresh horseradish, cabbage salad

8 Stück kurze Rostbratwürste
Trebersenf, Kartoffel-Rucolasalat  € 15,50
roast sausages, spent grain mustard, potato rocket salad
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Gärtnerplatz, München

Am Gärtnerplatz, München



Lauwarme Schokoladen-Timbale
Himbeersorbet, Tonka-Crunch  € 8,00
warm chocolate timbale, raspbberry sorbet, tonka bean crunch

Gebrannte Malzbier-Krem
aus schonend geröstetem Gerstenmalz und Vanille, knusprige Karamellschicht  € 7,80
malt beer brûlée made of gently roasted barley malt and vanilla, crispy caramel layer

Mandelschmarrn – ab 15:00 Uhr
Mehl aus der Münchner Hofbräuhaus-Kunstmühle, Eier vom Eierhof Engl in Velden, 
hausgemachtes Apfelkompott, geröstete Mandeln, Amaretto-Likör € 13,50
"Kaiserschmarrn" pieces of pancake, made of flour from the Munich "Hofbräuhaus-Kunstmühle", free-range eggs 
from the poultry farm Engl, homemade apple compote, almonds, Amaretto

Erdbeer-Bazi
Tegernseer Heumilchtopfen, frische Erdbeeren, Holundersirup, 
weiße Schokoladenbrösel  € 7,90
organic curd from Tegernsee valley, fresh strawberries, elder sirup, white chocolate sprinkles

Kugelrund
Bauernhofeis vom Heiß-Hof aus Tutzing in drei Sorten, Schokolade, Haselnuss, Röstapfel  € 8,40
farmers ice cream from "Heiß-Hof" Tutzing, lake Starnberg – three flavours – chocolate, hazelnut, baked apple

WIDERSTAND ZWECKLOS

KIN
D

ERKRAM
2 Kartoffel-Knödel mit Sauce  € 5,00
2 potato dumplings, gravy

Hausgemachte Spätzle mit Sauce  € 5,00
home-made "spaetzle" noodles, gravy

Kinderschnitzel "Wiener Art" mit Bratkartoffeln  € 12,50
childrens "schnitzel", pan fried potatoes

Kinderportion Schweinebraten mit Kartoffelknödel  € 10,50
small portion juicy roast pork, potato dumpling

Kinderportion Topfenspätzle
würziger Tegernseer Bergkas, Röstzwiebeln  € 9,00
small portion home-made "spaetzle" noodles, aromatic mountain cheese from Tegernsee,
fried onions

1 Kugel Bio-Eis  € 2,80
one scoop organic ice cream



Zum Straubinger | Blumenstraße 5 | 80331 München |
 info@zumstraubinger.de | 089 2323830

SCHAUT'S DOCH

 MAL REIN!

WIR FREUEN UNS AUF EIN WIEDERSEHEN!

DEIN
SCHMANKERL-MITTAG

Mo.–Fr.
 11:30–14:30

DEIN
SCHMANKERL-MITTAG

Mo.–Fr.
 11:30–14:30

DEIN
SCHMANKERL-MITTAG

Mo.–Fr.
 11:30–14:30

WLAN
Gäste-Straubinger

Passwort:
Blumen803315

ÖFFNUNGSZEITEN
So.– Do. 

11:30–23:30
Freitag

11:30 bis 24:.00
Samstag

11:00–24:00

WIR ZEIGEN'S EUCH!
DIE EURO 2024

AUF LED-WAND IM 
STRAUBI-GARTEN.

Vom 14.06.2024 bis 14.07.2024
Seid Ihr dabei?
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WEISSWURST-
FRÜHSTÜCK

am Wochende
und an Feiertagen

von 11.30 bis 15.00 Uhr


