
 

Veranstaltungsanfrage

Schön dass Sie bei uns feiern möchten! Freuen Sie sich auf eine gelungene Veranstaltung im Wirtshaus Zum Straubinger. Für Ihre 
Feierlichkeiten, Geschäftsessen und alle besonderen Anlässe haben wir Ihnen Menüvorschläge zusammengestellt. Gerne erstellen wir 
Ihnen auch ein individuelles Menü aus saisonalen Produkten oder Ihren Lieblingsgerichten. Teilen Sie uns einfach Ihre Wünsche mit.  

Bitte beachten Sie, dass Ihr Wunschtermin überprüft wird und erst nach schriftlicher Bestätigung fest gebucht ist.

… ein besonderes Schmankerl vorweg

Blumenstraße 5, 80331 München    Tel. +49 89 23 23 83 0, Fax. +49 89 23 23 83 20     www.zumstraubinger.de, info@zumstraubinger.de

        Vorspeisenkarussell         Bayerisches Brotzeitbrettl         Kleines Brezengedeck

 
mit hausgebeiztem Lachs, cremigem 
Obatzn, Schnittlauchbrot, Rauch- 
peitschn, Bavaria blue, Südtiroler  
Schinken, Butter, Brotauswahl und 
ofenfrischen Brezn 

pro Person 	 € 6,00

mit rohem Schinken, cremigem 
Obatzn, Schmalzfleisch, Schnittlauch-
brot, Emmentaler, Rauchpeitschn, 
lauwarmen Schweinsbraten, Faßbutter, 
Brotauswahl und ofenfrischen Brezn 

pro Person 	 € 6,00

Aperitif Weine Getränke

 
Auszug aus 
unserem Aperitifangebot

Prosecco Soligo VSQ 0,75l	 € 28,90

Glas Prosecco wahlweise mit

 Holler 		  € 4,50

Aperol 		 € 4,50

Orangensaft 	 € 4,50

 	naturtrübes Kellerbier 
	 von Hacker Pschorr 0,3l 	 € 2,60

„Straubi Spritz“ 	 € 4,50
	 Weißweinschorle mit 
	 Aperol, Orangenscheibe 
	 und frischer Minze 

 ich wünsche ______________________

Auszug aus unserer Weinkarte
Preise beziehen sich auf 0,75l Flaschen

 	Hausschoppen Riesling QBA 	 € 18,50
	 Graf von Schönborn, Franken

Sauvignon Blanc QBA	 € 24,50
	 Weingut Kugel, Südsteiermark

Weißer Burgunder Spätlese*** 	€ 33,00
	 Graf von Schönborn, Franken

 Hausschoppen Spätburgunder 	€ 22,00
	 trocken QBA 
	 Graf von Schönborn, Franken

Zweigelt exklusiv QW 	 € 23,50
	 Weingut Hellerschmidt, Donauland

Carnuntum Rubin 	 € 33,00
	 Weingut Johan Böhnheim, Carnuntum

Auszug aus
unserer Getränkekarte

Adelholzener Mineralwasser	 € 5,60

 	Still 0,75l

 	Classic 0,75l

 	Lantenhammer Obstler 	 € 4,00
	 im Holzfass gereift, serviert 
	 aus der 3l Flasche am 
	 Tisch eingeschenkt

 	Kaffee, Cappuccino, Espresso 
	 zum Dessert anbieten (Preis laut Karte)

 	5l Partyfass	 pro Fass € 37,00
	 Paulaner Hell zum 
	 selbst zapfen 

	 Da ist der Spaß schon 
	 vorprogrammiert!

ofenfrische Breze 
mit Radieserlfrischkäse 
und Schmalzfleisch

pro Person 	 € 2,00

Ihre Kontaktdaten

Firma:

Ansprechpartner:

Anschrift:

Telefon/ Fax:

Reservierung

Gewünschtes Datum:    TT.MM.JJJJ

Uhrzeit:

Personenanzahl:

Option gewünscht bis:  TT.MM.JJJJ

E-Mail:

Anlass:



 

Unsere Menüvorschläge

Sie können die Komponenten der verschiedenen Menüs miteinander kombinieren. Bei der Zusammenstellung möchten wir 
Sie bitten, ein einheitliches Menü auszuwählen. Gerne stehen wir Ihnen hierbei mit Rat und Tat zur Seite.

        Menü I                        € 28,00         Menü II                      € 30,00         Menü III                     € 32,00

 

        Menü IV                      € 22,00         Menü V                      € 25,50         Menü VI                     € 26,50

 

Sonstiges Konditionen

 

Besondere Wünsche:

 

Stimmungsvolles Wirtshausambiente oder elegante 
Festtafel? Wir gestalten die Tische nach Ihren 
Wünschen! 

Standard Wirtshausdekoration	  	 € -,--
weiße Tischwäsche 	 pro Person 	 € 1,50
Straubinger Menükarte 	 pro Stück 		 € 1,50
Blumendekoration 	auf Anfrage

Hausgemachter Kuchen 		  à € 30,00
mit individuellem Schriftzug auf Marzipan

Nußkuchen im Marzipanmantel  
Joghurt-Beerentorte

Bitte bestellen Sie den Kuchen mindestens 8 Tage vorher.

Stornofristen

Die kostenfreie Stornofrist für die gesamte Reservierung 
endet eine Woche vor dem Veranstaltungstag. Im Falle  
einer nicht fristgerechten Stornierung stellen wir 50%  
des Menüpreises in Rechnung.

Raummiete / Umsatzgarantie

Die exklusive Reservierung unseres Marktstüberls ist mit 
einer Umsatzgarantie für Speisen und Getränke verbunden.

Unsere Veranstaltungspreise gelten ab 30. August 2011. 
Alle vorhergehenden Preislisten verlieren Ihre Gültigkeit.

Vorspeisenkarusell 
mit hausgebeiztem Lachs, cremigem 

Obatzn, Schnittlauchbrot, Rauch-
peitschn, Bavaria blue,  Südtiroler 
Schinken, Butter, Brotauswahl und 

ofenfrischen Brezn


Straubinger´s Festschmaus 
in der Pfanne mit ofenfrischer Ente, 

saftigem Schweinsbraten,  
rescher Haxn, Bratwürstl, 
Sauerkraut, Apfelblaukraut 

und Knödel


Tante Finni`s Mandelschmarrn 
mit hausgemachtem 

Apfelkompott

Rinderkraftbrühe 
mit Brätstrudel


Spatzenhausener Spanferkelrücken

an Dunkelbiersauce  
mit Bayerisch Kraut  

und Kartoffel-Specktalern


Bayerisch Creme 

mit Früchten

Hausgebeizter Lachs 
mit Dill–Senfsauce 
und Salatgarnitur


Gebratene Barbarie Entenbrust

 auf Orangen-Pfeffersauce 
mit Brokkoli

und Schupfnudeln


Nougatparfait 

im Marzipanmantel

Rucolasalat mit Aceto Balsamico, 
Kirschtomaten, Parmesan 
und zwei Riesengarnelen


Gebratene Maispoulardenbrust 

auf Rahmkohlrabi 
mit Herzoginkartoffeln


Lockerer Grießknödel 

auf Beerenragout

Kräuterrahmsuppe 
mit Croutons


Zanderfilet 

auf Balsamicolinsen


Spatzenhausener Kalbsrücken

 am Stück gebraten,  
mit Sherrysauce, Marktgemüse 

und Schupfnudeln


Nougatmousse 

mit frischen Früchten

Rucolasalat mit 
Balsamicovinaigrette, 
Parmaschinken und 

gehobeltem Parmesan


Medaillons vom Rinds- und 

Kalbsfilet auf Portweinsauce
mit Marktgemüse und Kartoffelgratin


Limonen-Joghurtmousse 

mit frischen Beeren


